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コッペパン・・・１個
揚げ油　　・・・適量
きなこ　　・・・大さじ１
さとう　　・・・小さじ１
塩　　　　・・・少々

【一口メモ】

【給食献立】

きなこパン

給食で大人気献立！

ag 12

写真

きなこをココアなどに変えてもおいしいです。

①きなこ、さとう、塩をよく混ぜる。 ②コッペパンは１８０℃の油で表面がき
つね色になるまで揚げる。

③②に①をまぶす

きなこパン　海そうサラダ　肉団子のトマトスープ煮
ヨーグルト 近江八幡市学校給食センター

材料＜4人分＞

作り方


